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Su,b/aeh HEISS & HERZHAFT

Rinderkraftbrihe,
mit Leberknodel — 6 €

Saisonale Cremesuppe,
unser Service berat Sie gerne — 7,50 €

UN CAI" LEICHT & LECKER

Groler ,,Rosenbusch'-Salatteller,:
Verschiedene Salate mit Medaillons vom Schwein, Kase, Kochschinken, Ei,
gerdsteten Kernen und Brot — 17 €

gro‘zu'} FRANKISCH GUT

Winzerplatte,'-
mit Pressack, Blutwurst, wirzigem Schnittkase, Kochkase,
Zwiebeln, reichhaltig garmiert, dazu reichen wir Butter und Brot —14 €

Schweizer Wurstsalat,*
fein geschnittener bayerischer Leberkase und Emmentaler, mit Gewlrzgurken und
Zwiebeln verfeinert, dazu Butter und Brot -10 €

Strammer Max,
ein Butter-Brot belegt mit Emmentaler, gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern, an Salatgarnitur — 11 €

Gebackener Camembert,’

milder Camembert in einer Semmelbrosel-Panade gebacken,
dazu Preiselbeeren, Butter und Brot -9 €

Erdarungen zu den Zusatzstoffon hinden Sia autf der letzten Sone
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Heir GLUCKLICH

Veganes Kichererbsen-Curry,
in Kokosmilch, mit gerosteten Erdnussen und Limette,
als Beilage Basmatireis, dazu Salat vom Buffet - 17 €

Wirsingroulade,
mit einer wurzigen Grunkern-Paprika-Mandel-Fullung, an Paprikasolie,
dazu Basmatireis und Salat vom Buffet —17 €

Beluga-Linsen-Ragout,
vegetarisches Ragout mit Linsen, M6hren und Sellerie, pikant gewurzt,
dazu Polenta-Parmesan*-Taler und Salat vom Buffet - 17 €

Kohlroulade,
mit Quinoa, Feta?, Lauch, Tomaten und Kurbis gefullt, an herzhafter Dunkelbierjus,
als Beilage Sellerieplree, dazu Salat vom Buffet —-17 €

Ofﬂ.,frud‘ AUF DENTISCH

Flammkuchen ,Elsasser Art",
mit Rahm, Speck~=vueas Zwiebeln — 11 €

Flammkuchen ,,Griechischer Art",
mit Rahm, Feta?, Oliven® und Peperoni‘*~11 €

kurzgc‘mhuJ QUALITATSFLEISCH

Medaillons von der Schweinelende,
an Rahmchampignons, Spatzle und Salat vom Buffet — 22 €

Mageres Schweineruckensteak,
mit Pesto und Hollandaise-SolRe Uberbacken, mit Berner Rosti und Salatbuffet — 20 €

Erdarungen zu dan Zusatzstoden linden Sie auf der letzten Soto
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MJM VOM ANGUS-RIND

Medium gebraten, (ca. 220 gr.), dazu Salat vom Buffet,

in folgenden Varianten mit:
o Krauterbutter, angebratenen Speckstreifenrssuia: ynd Pommes — 29 €

o Cognac-Jus, grinem Pfeffer und Berner Rastis — 29 €
o Réstzwiebeln, Jus und Pommes — 32 €

!4'M dem SPEJJM WILDES WILD

Rehbraten,
in Spatburgunder geschmort, dazu Kartoffelknédel und Salat vorn Buffet — 25 €

Hirschbraten,
in kraftiger Wildsolle, dazu bayerische Brezelserviettenknodel
und Salat vom Buffet — 22 €

3,&:2:41:&&1; TRADITIONELL & FRAMKISCH

Schweinebraten,
in Weillbiersolie, mit béhmischen Serviettenknodeln und Salat vom Buffet — 19 €

Rinderroulade,
traditionell gefulit mit Gurken, Schalotten, Speckrsse in kraftiger Jus,
dazu reichen wir Brezelserviettenknodeln, Salat vom Buffet — 22 €

Burgunderbraten,
vom Rind, in vollmundiger Rotweinsolie, als Beilage Kartoffelknodel und salatbuffet — 22 €

Frankisches Schaufele (lingere Zubereitungszeit),
in Dunkelbiersolie, mit Knddeln und Salat vom Buffet — 22 €

Geschmorte Ochsenbackchen,
in Thymian-Schokoladensolte, an Selleriecremeplres und
Wirsinggemuse, mit Salatbuffet — 24 €

Eridarungen od den JusytrsboSen inden Sie aof dor letzten Laonn



