Su/:/:eh, HEISS & HERZHAFT

Rinderkraftbriihe,
mit Leberknddel — 5 €

Saisonale Cremesuppe,
unser Servicepersonal berat Sie gerne — 6 €

Low Cﬂ]’é LEICHT & LECKER

Ofenkartoffel,
mit Krauterquark, Eismeergarnelen und Salatbouquet — 11 €

Grofer ,,Rosenbusch“-Salatteller,>
Verschiedene Salate mit Medaillons vom Schwein, Kase, Kochschinken, Ei,
gerosteten Kernen und Brot — 16 €

Eroku'# FRANKISCH GUT

Winzerplatte,:
mit Pressack, Blutwurst, wirzigem Schnittkase, Kochkase,
Zwiebeln, reichhaltig garniert, dazu reichen wir Butter und Brot — 12 €

Schweizer Wurstsalat,>
fein geschnittener bayerischer Leberkase und Emmentaler, mit Gewurzgurken und
Zwiebeln verfeinert, dazu Butter und Brot — 8 €

Strammer Max,
ein Butter-Brot belegt mit Emmentaler, gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern, an Salatgarnitur — 10 €

Gebackener Camembert,
milder Camembert in einer Semmelbrosel-Panade gebacken,
dazu Preiselbeeren, Butter und Brot — 8 €

Rose vom gebeiztem Lachs,
an gekochtem Ei, Zwiebelringen, Sahnemeerettich3, Butter und Toast — 12 €

Erklarungen zu den Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



<

Fleirehlag cLockucH

Veganes Kichererbsen-Curry,
in Kokosmilch, mit gerosteten Erdnussen und Limette,
als Beilage Basmatireis, dazu Salat vom Buffet — 15 €

Wirsingroulade,
mit einer wirzigen Grunkern-Paprika-Mandel-Fullung, an Paprikasol3e,
dazu Basmatireis und Salat vom Buffet — 15 €

Beluga-Linsen-Ragout,
vegetarisches Ragout mit Linsen, Méhren und Sellerie, pikant gewurzt,
dazu Polenta-Parmesan?-Taler und Salat vom Buffet — 14 €

Kohlroulade,
mit Quinoa, Feta?, Lauch, Tomaten und Kiirbis geflllt, an herzhafter Dunkelbierjus,
als Beilage Selleriepuree, dazu Salat vom Buffet — 15 €

Schafskase: uberbacken,
mit Krauterbutter, Olivené, Tomaten, Champignons und Peperoni?, dazu Toast — 10 €

Oﬁhfrudt AUF DEN TISCH

Flammkuchen ,,Elsasser Art“,
mit Rahm, Speck®iivskeisa) Zyijebeln — 10 €

Flammkuchen ,,Griechischer Art“,
mit Rahm, Feta?, Oliven® und Peperoniz— 10 €

kurzgeémﬁmu QUALITATSFLEISCH

Medaillons von der Schweinelende,
an Rahmchampignons, Spatzle und Salat vom Buffet — 18 €

Hahnchenbrustfilet,
an Curry-Fruchtsol3e und Basmati-Reis, dazu Salat vom Buffet — 17 €

Mageres Schweineriuckensteak,
mit Pesto und Hollandaise-Sol3e tUberbacken, mit Berner Rosti und Salatbuffet — 16 €

Erklarungen zu den Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



<

Rum/ﬁﬁmk VOM ANGUS-RIND

Medium gebraten, (ca. 220 gr.), dazu Salat vom Buffet,

in folgenden Varianten mit:
o Krauterbutter, angebratenen Speckstreifen®iivsesas - ynd Pommes — 25 €
o Cognac-Jus, grunem Pfeffer und Berner Rostis — 25 €
o Rostzwiebeln, Jus und Pommes — 27 €

’4M AZMS/?CJJM" WILDES WILD

Hausgemachte Wildbratwiurste,
an Rahm-Wirsinggemuse und Bratkartoffeln — 14 €

Rehbraten,
in Spatburgunder geschmort, dazu Kartoffelknodel und Salat vom Buffet — 22 €

Zarte Hasenkeule,
an dunkler Wacholdersol3e, mit Eierspatzle und Salat vom Buffet — 20 €

Hirsch- oder Wildschweinbraten (je nach Angebot),
in kraftiger WildsolRe, dazu bayerische Brezelserviettenknodel
und Salat vom Buffet — 19 €

S/’M%ﬂ TRADITIONELL & FRANKISCH

Schweinebraten,
in WeilRbiersof3e, mit bohmischen Serviettenknddeln und Salat vom Buffet — 15 €

Rinderroulade,
traditionell geflllt mit Gurken, Schalotten, Speck®itissesaa) - in kraftiger Jus,
dazu reichen wir Brezelserviettenknddeln, Salat vom Buffet — 20 €

Burgunderbraten,
vom Rind, in vollmundiger Rotweinsol3e, als Beilage Kartoffelknddel und Salatbuffet — 19 €

Frankisches Schaufele (langere Zubereitungszeit),
in Dunkelbiersolde, mit Knddeln und Salat vom Buffet — 19 €

Geschmorte Ochsenbackchen,
in Thymian-Schokoladensole, an Selleriecremepuree und
Wirsinggemuse, mit Salatbuffet — 20 €

Erklarungen zu den Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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